
 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
OFERTA MENU CHRZCINY 

 
OBIAD 
Zupa 

Rosół z makaronem  
II Danie 

Mięsa podawane dla gości na półmiskach do samodzielnego częstowania się w 
charakterze biesiadnym: 

- Pieczeń wieprzowa w sosie 
- Kotlet de Volaille 
- Szpadki drobiowe 
- Paluszki drobiowe w cieście paryskim i sezamie 
- Roladki ze schabu faszerowane mięsem 
 

Dodatki 
  •  Ziemniaki 
  •   Frytki      
     
Surówki 
 Biała kapusta 
 Czerwona kapusta 
 Marchew tarta  3 do wyboru 
 Buraczki ćwikłowe 
 Sałatka pekińska 
 
 
DESER LODOWY w pucharkach do wyboru:  
- Flip truskawkowy (lody waniliowe z musem truskawkowym) 
- Flip brzoskwiniowy (lody waniliowe z musem brzoskwiniowym) 
- Czekoladowe marzenie    
- Owocowy Raj  
- Malinowy Czar 
 
CIASTO I OWOCE wersja bez ograniczeń 



 
ZIMNA PŁYTA wędliny i mięsa pieczone - 4 rodzaje, sałatka jarzynowa lub inna, 
jajka z groszkiem i rzodkiewką w sosie majonezowym, galaretki drobiowe lub śledzie 
w śmietanie , pieczarki marynowane, pieczywo) 
 
 
NAPOJE GORĄCE I CHŁODZĄCE (pepsi, sok pomarańczowy, woda 
mineralna - w dzbankach; kawa, herbata) bez ograniczeń  
Wersja butelkowa napoi dopłata 10zł/os 
 
    
 DANIE KOLACYJNE  do wyboru: 
• Roladka z podudzia z kurczaka faszerowana mięsem z warzywami na delikatnym 
sosie porowo-maślanym z kluskami śląskimi i czerwoną kapustą 
•  Filet Twardowski (faszerowany kukurydzą, groszkiem i pieczarkami w cieście    
   paryskim/ z talarkami ziemniaczanym i surówką z  białej kapusty 
•  Filet z kurczaka zapiekany z szynką i mozzarelą z półksiężycami ziemniaczanymi  
  i zestawem surówek 
•  Faszerowana rolada z indyka z kluskami śląskimi i czerwoną kapustą 
•  Kotlet Genuize z frytkami oraz sałatka z pomidorów 
•   Kabza juhasa w cieście paryskim (czyli filet z kurczaka w ½ faszerowany 
pieczarkami i w ½ faszerowany jarzynkami z serem żółtym)  z  półksiężycami 
ziemniaczanymi i surówką z białej kapusty 
•  Kieszeń drobiowa faszerowana mięsem z pieczarkami w delikatnym sosie 
pieczarkowym z talarkami ziemniaczanymi i surówką z sałaty pekińskiej 
 
 
 
 
 
 
 
TORT – na zamówienie cena za kg 65 zł. 
Cena 136 zł osoba dorosła 
Cena 95  zł dzieci do lat 10 
Dzieci  do lat 2 nieodpłatnie ( BEZ MIEJSCA SIEDZĄCEGO) 
*PŁATNOSĆ GOTÓWKĄ  
 
 
 
 
 
 

Hotel I Restauracja Zalesie , Bochnia ul. Dąbrowskiego 1A 
tel.14 611-60-77, 146119004 

e-mail zalesie@onet.pl 
www.hotelzalesie.pl 


